FICHA TECNICA CAFE MOLITO

CATEGORIADE PRODUTO
Café torrado e moido tipo Superior.

FABRICANTE

Razé&o Social: FORTUNE MFP SUB COMERCIO DE ALIMENTOS EIRELI
Endereco: PRACA BERNARDINO DE LIMA, 154 —CENTRO, NOVA LIMA/MG
CEP: 34.000-001

CNPJ:21.004.335/0001-58

MARCA
Café Molito
Rastreamento de qualidade com elaboracgéo de laudo para todo lote produzido.

INGREDIENTES
100% Café Arabica.
N&o Contém Gluten.

CARACTERISTICADOPRODUTO

Po fino, homogéneo, castanho médio, com aroma caracteristico.

Torra moderadamente clara a moderadamente média — Moagem fina a média.

Preparo no coador, p6 homogéneo, torrado e moido, constituidos de gréos tipo 6 COB ou melhores
com no maximo 10% em peso de grdos com defeitos pretos, verdes ou ardidos (PVA), sabor
predominante de café arabica, bebida Dura, livre de Rio e Rio Zona.

EMBALAGENS
Tipo: Almofada ou Vacuo: Mantém os graos moidos totalmente imunes a oxidagao, garantindo o
frescor do café por mais tempo.

PESO
Embalagens 5009 e 250g

ACONDICIONAMENTO
Caixa de papeléo peso 10 Kg — Empilhamento maximo 10 caixas
Fardo plastico peso 8 Kg — Empilhamento maximo 10 fardos

As informacdes contidas neste documento seguem os parametros estabelecidos pelo nosso Sistema de Qualidade.



CODIGO DE BARRA/INFORMACOES EAN-13
Vacuo 500g: 0 7513203248944

Vacuo 2509: 0 6028837991344

Almofada 500g: 0 6028837991277

Almofada 250g: 0 6028837991100

VALIDADE
18 meses

INFORMACAO NUTRICIONAL

INFORMACAO NUTRICIONAL

Por¢cdo 59 (1 colher sopa **)

Quantidade por por¢céo %VD (*)

Valor energético 3 kcal 0,15%

Carboidratos 0Og 1

Proteinas 0g 1

Gorduras totais 0g 1

Gorduras saturadas 0g 0

Gorduras trans 0g “VD nao estabelecido”

Fibra alimentar Og 0

Sodio 0g 0

* % de Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 KJ. Seus valores
diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.

** 59 de p6 para o preparo de 50 ml da infusdo de café.

CONSERVACAO
Manter em local seco e fresco. Depois de aberto armazenar a embalagem na geladeira, distante
de odores fortes.

MODO DE PREPARO

Use de preferéncia agua filtrada. Para um 1llitro de 4gua quente use de 2 a 3 colheres de sopa
cheias de café (509 de p6). Nao deixe a dgua ferver. Despeje a agua no centro do coador molhando
todo o p4. Apos coado o café, sirva-o imediatamente. Em caso de preferéncia, adoce a gosto no

momento de servir.

RESPONSAVEL TECNICO: Flavio Ricardo Campos da Silveira/ CRB 13750-4

ke

s Responsavel Técnico

Flavio Ricardo Campos da Silveira

As informacdes contidas neste documento seguem os parametros estabelecidos pelo nosso Sistema de Qualidade.



