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Cliente

Razao Social: Companhia Capital de Produtos Alimenticios - CNPJ: 33175092000108
Endereco: Av. Itadca, 1925 - - Inhaima - Rio de Janeiro/R) - 21060-020

Unidade: nao consta

Dados da amostra

Amostra: Café torrado e moido Contrato: 00000039/2024
Descricio adicional: Referéncia: 05S00041/2024 - AM00000117/2024
Plano de amostragem: PA01812
Matriz amostra: Alimento Data/Hora coleta: -
:;i';‘;‘r‘:s;’ﬂfe'a Cliente Data/Hora entradano  11/01/2024 15:06
Coletador laboratério: Nao Data inicio analise: 16/01/2024
Marca: Café Capital Superior Embalagem: Vacuo
Contetudo: 500g Data fabricacao: 30/10/2023
Data validade: 29/10/2024 Lote: 06
Andlise Método Resultado Unidade VMP
Sensorial
Avaliacdo da qualidade global * POP SE 001 7.2 - Min, 4,5

Legenda

VMP: Valor Maximo Permitido | * Ensaio Reconhecido Pela Rede Metrolégica de Minas Gerais de acordo com a ISO/IEC 17025:2017 - PRC 549.01 | P.A:
Presencga.Auséncia | N.A: Ndo aplicavel | IAL: Instituto Adolfo Lutz | SMEWW: Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater | "' Andlise realizada
in loco pelo responséavel pela amostragem | Laboratério(s) subcontratado(s) * PRC 279.01 | ® CRL 0889.

Legislacao de referéncia
Portaria n2 570, de 09 de maio de 2022 - Mapa/SDA ;

Conclusao
Parametro(s) satisfatério(s), de acordo com a Portaria n2 570 - Mapa/SDA - Tipo Unico

Observacoes e informacoes adicionais

Dados de identificacdo da amostra sdo de fornecimento e responsabilidade do cliente; os resultados expressos neste Relatdrio de Ensaio tém significacdo restrita e se
aplicam exclusivamente ao material recebido para anélise, devendo ser reproduzidos somente em sua totalidade;

Observacoes refentes a amostra: -

Relatério de Ensaio valido, assinado digitalmente, padrdo ICP-Brasil

Belo Horizonte, 18 de Janeiro de 2024
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Analise Sensorial

Método: O diagndstico sensorial quantitativo da bebida é realizado por equipe treinada e calibrada, utilizando escala de 0 a 10 pontos para avaliagéo
dos atributos. A amostra é preparada por percolacao, utilizando-se filtro de papel na proporgao: 50g de p6 de café para 500mL de agua mineral, a 92°C
— Howell (1998). A atribuicéo da nota de Qualidade Global baseia-se nas normas técnicas e resolu¢cdes SAA 30 (2007), SAA 31 (2007), SAA 19 (2010)
— Sao Paulo — Resolugdes Conjuntas Seplag/Seapa/Ses 028 (2018) — Minas Gerais e Portaria n°® 570 de 09/05/2022 Mapa/SDA. A Qualidade Global do
café é representada pelas seguintes categorias de qualidade:

Fora de tipo/Nao recomendavel para fornecimento - 0,0 a 4,4
Tradicional - 4,5a 5,9

Superior-6,0a7,2

Gourmet-7,3a 10

Os valores apresentados na tabela representam a média e o desvio padrao de cada atributo. A figura ao lado demonstra o perfil sensorial obtido na
analise.

Atributo Resultado Ffaglranda do pé

Fragrancia do p6 7.3 0.1) Qualidade Global sAroma da bebida
Aroma da bebida 7.4 (0,1) ! )
Defeitos 4,0 (0,9)
Acidez 7.9 0,1 Corpos “» Defeitos
Amargor 4,6 (1,4)
Sabor 7,5 (0,4)
Sabor residual 7,5 (0,3)
Adstringéncia 3,8 (0,8) Adstringéncia ® Acidez
Corpo 7,8 0,1
Qualidade Global 7,2 (0,1) :
i i Sabor residual . “Amargor
Categoria Superior

Pela percepcao conjunta dos atributos e especificidades organolépticas da amostra analisada foi possivel tipificar na categoria Superior.
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