FICHA TECNICA

PRODUTO: CHOCOLATE EM PO SOLUVEL 50%

MARCA: ESPECIALI

PRODUZIDO E ENVASADO POR: ESPECIALI IND. DE ALIMENTOS EIRELI
Rua: Nossa Senhora de fatima, 579
Bairro: Agua Branca
Contagem - MG - CEP: 32371-180
Fone: (31) 3565-1564
CNPJ 35.345.406/0001-69
Inscricdo Estadual: 003583.463.00-22

DESCRICAO DO PRODUTO: Mistura a base de acucar, cacau alcalino,
emulsificante lecitina de soja e aromatizante, ideal para preparacdes de
recheios, bolos, coberturas, bebidas de chocolate.

INGREDIENTES:
Cacau em p0, acucar, aromatizante e emulsificante lecitina de soja

PER CAPITA:
Dose de 20 gramas (2 colheres de sopa) da base seca.



INFORMACAO NUTRICIONAL

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porc¢éo de 20g (2 colheres de sopa)

Quantidade por por¢ao %VD (*)
67kcal = 282 kJ 3
Valor energético
Carboidratos 12,09 4
Proteinas 2,29 3
Gorduras totais 1,19 2
Gorduras saturadas |0,7g 3
Gorduras trans Og **
Fibra Alimentar 3,59 14
Sédio Omg 0

(*) % Valores Diarios com base a uma dieta de 2.000 Kcal ou
8.400 kJ. Seus valores diarios podem ser maiores ou menores
dependendo de suas necessidades energéticas. ** VD nédo estabelecido.

NAO CONTEM GLUTEN

PADROES ANALITICOS:

MICROBIOLOGICOS

PARAMETROS LIMITE
MINIMO MAXIMO
Salmonella/25g | - Auséncia em 25¢g
Enterobacteriaceael/g 10 102
Aerobios Mesdbfilos 103 10*

*Andalise realizada trimestral

FiSICO QUIMICO

PARAMETROS LIMITE

MINIMO MAXIMO

Umidade* | = - 5%

* Analise realizada por lote




MICROSCOPIA / MACROSCOPIA

PARAMETROS LIMITE
MINIMO MAXIMO
Fragmentos de insetos* | = ----- 25 em 509
Fragmentos de pelo de roedor* |  --—---- 1 em 50g
Areia* | e 1,5 de areis ou cinzas
insolUveis em acido
Acaros* | @ e 5 na aliguota analisada
*Analise realizada anualmente
CONTAMINANTE
PARAMETROS LIMITE
MINIMO MAXIMO
Arsénio* | emeeee- 0,40 mg/kg
Chumbo* | e 0,40 mg/kg
Cadmo* | @ - 0,30 mg/kg

*Andlise realizada anualmente

EMBALAGEM:

Pacotes de papel — poli contendo 200g liquido do produto, acondicionados em
cartuchos de papel — cartdo. Reembalados em caixas de papeldo reforcado, de
modo a garantir resisténcia durante o transporte

ARMAZENAMENTO:

O produto devera ser armazenado em ambiente fresco, seco, ventilado, livre de
insetos e roedores, sobre estrados distantes cerca de 30 cm das paredes do

armazém, com empilhamento maximo 04 caixas.

DURABILIDADE: 12 meses a partir da data de fabricacdo, desde que

armazenado corretamente.
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Responsével técnica
CRQ 02412824

ESPECIALI IND. DE ALIMENTOS




